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Vinos de la Casa

Bahia de Denia Bod. Xalo ( afrutado ) M. Alta - Alicante 16,50 €

Rafa Caiiizares (Sauvignon) “bod. Volver” Alicante 16,50 €
Illa Salada (Macabeo) D.E.N.1.A “joven y fresco” 15,00 €
Aliats de bodegas Enguera (verdil 100%) 16,50 €
Les Freses “Mara Ba7io” (moscatel seco de Jesis Pobre) 18,00 €
Casta Diva “Gutiérrez de la Vega” (moscatel seco) 18,00 €
Mestizaje “Pago de Mustiguillo” (merseguera-viognier-malvasia) 18,00 €
Bobal Blanco de Vte. Gandia (seco) “Vino revelacion 2020” 18,00 €
La Vella de Can Leandro (mevseguera.-malvasia-tortosi) Vi de finca 18,00 €
Clos de Lom “Malvasia 4 meses sobre lias” 18,00 €

Beberds de la copa de tu hermana “filoxeva&comp.”(malv-mac-monast) 18,00 €

Sericis Cepas Viejas Merseguera de Bod. Murviedro. “Barrica sobre lias” 18,00 €

Mas dels Cavalls (chardonnay meditevrdneo ferm. barrica) Vi de finca 18,00 €
Trilogia “bodega Los Frailes” (Garnacha blanca ferm. Barrica) 19,00 €
Envique Mendoza (chardonnay) 19,00 €
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Pepe Mendoza “Casa Agricola” (moscatel-macabeo-airén)

Nodus “Barrica” (chardonnay) “Finca el Renegado”

Cullerot (verdil, chardonnay y macabeo) de Pablo Calatayud C. del Roure
Las Blancas (Marisancho-moscatel-merseguera-macabeo)

MON Montesanco (Macabeo fermentado en Barrica)

Pago de Tharsys (Albarisio ecolégico de Vendimia nocturna)

Vallejo Avenas “Vino de Parcela” (Chardonnay ferm. Barrica)

Finca Calvestra de Mustiguillo Mevseguera (10 meses de cv. sobre lias)
PUREZA de Pepe Mendoza “Moscatel de Alejandria”

Pago de los Balagueses (Chardonnay) D.O Protegida

IMPROMPTU “Bod. Hispano-Suizas” (sauvignon blanc)

Finca Calvestra “Margas” 22 meses de cvianza (Mersegueva 100%)

MAGNUM de Bahia de Denia
MAGNUM de Mestizaje “Pago de Mustiguillo”
MAGNUM de Beberds de la copa de tu hermana “filoxeva&comp.”

“La Alegria” Cava dulce de Pago de Tharsys “Aperitivos geniales” 12°
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33,00€
36,00 €
36,00 €

24,00 €



Homnoro Vera joven

Excelens de M. de Cdceres “joven”

Imparable (6 meses sobre lias) Produccion limitada

Sanz “Finca la colina”

Finca Montico-Riscal “cvianza sobrve lias” (Rueda Superior)

Hermanos Lurton “Pago Cuesta Oro” (6m. barrica)
OSSIAN CAPITEL

Disfrutand0.0 « Verdejo sin alcohol »

Zaumau 5 meses sobre lias (Tempranillo blanco) D.O “La Rioja”
Luis Canias “Vidias Viejas” (Viura-Malvasia) D.O “la Rioja”

Lar de Paula edic. limitada 12 meses en barrvica “D.0O Rioja”

Chivite Las Tres Fincas (Chardonnay-Garnacha bl.) IGP 3 Riberas
El Cuentista (Tempranillo tinto 100%) “Pago Hoyo Dornajo”

Castillo Monjandin (chardonnay) “D.O Navarra”
Dehesa de Luna - 3 m. sobre lias (Gran. blanca) “La Roda — Albacete”

Manuel Manzaneque 8 m. crianza (Chardonnay) “Bonillo - Albacete”

Suetios de Obergo (chardonnay) D.O “Somontano”
Enate 2,3,4 (chardonnay) D.O “Somontano”

Visias del Vero (gewurztraminer) “D.0O “ Somontano”

Evmita d’Espiells (Xarel.lo-Macabeu-Perellada-Chard.) “D.O Penedés”

Les Bruguerves (Garnaxa blanca) crianza sobre lias “D.0O Priorat”

Gramona Moustillan (blanco brut de aguja) “D.0O Penedés”

16,50 €
16,50 €
18,00 €
19,00 €
21,00 €
29,00 €
69,00 €

15,00€



Fillo Da Condesa 18,00 €

Terra Minei “Treixadura 6 meses sobre lias” 21,00 €
Terras Gaudas 24,00 €
Pazo Seviorans 24,00 €

Paco & Lola VINTAGE “crianza sobre lias de 1 aio y guarda de 4 mas” 33,00 €

Mar de Frades ¥ litro 18,00 €

...Albarifios de Martin Codax

Martin Codax 19,50 €
Martin Codax “Sobre Lias” 10 meses en cvianza 24,00€
Organistrum 6 m. en barrica de voble vancés + 12 m. deposito de acero 24,00€
AROUSA “Vino de Paraje” 100% Albariiio 18 meses de crianza 31,00€
Martin Codax “Magnum” 37,00€

... y en otros apartados, Martin Sarmiento, Mara Moura Godello,
Rosado Mencia “4 pasos”, 3/8 de Martin Cédax. ..

...y sus Maravillosos Orujos blanco y de Café.

Godellos
Mara Moura “Lias” (Godello y toque de Treixidura) “D.O Monterrei” 19.50 €
Cobija del Pobre (Godellon 100% 12 meses de barrica) “D.O Bierzo” 22,50 €

Entve cuestas (Larga crianza sobre lias) “D:O Bierzo” 37,50 €
RENACIDO “D.O Ribeiro” (SELC. Vinos de Guarda) 24,00 €
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D.O “Comunidad Valenciana”

Vinos de la Casa
- “Vergel” de la Bod. Pinoso “Alicante” (ecologico)

- “Bilogia de Bod. Los Frailes “Valencia” (Monastrell y Syrah)

Huella de Syrah de Bod. Vegamar “fruta y balsdmicos” joven

Barranc dels Sivers (Garnacha, cabernet vy melot) “Roble”

Cupertino de “Mara Baiio” Jesiis Pobre (100% Givé) “6 m. barrica”
Pepe Mendoza “Casa Agricola” (Monastrell-Syrah)

Mestizaje “Pago Mustiguillo - bobal + varios” (crianza)

Sentada sobre la Bestia “bod. Filoxera & Cia” (Tempranillo 7m barrica)
L’Alegria — Arcilla (Bobal — Cepas Viejas) de Bruno Murciano

Venta del Puerto n° 12 (cabernet sauvignon, melot, tempranillo y syrah)
Delit de Finca Collado (monastrell 100%) 12 meses en barrica

La Garnacha ...de Mustiguillo “Toni Sarrion”

Alicante Bouschet 6 Garnacha Tintoreva de “Bod. Volver”

MAGNUMS ... yla manera de darle tiempo al vino
Nodus “Finca el Renegado” Utiel

Sentada Sobre La Bestia “bod. Filoxera & Cia”
Casa Agricola Pepe Mendoza (Monastrell-Syrah)
Fondo de la Sollana (Giro, Monastrell y Merseguera)

Bobos Finca Casa la Borracha “bod. Hispano-Suizas” (Bobal)

Triga “el Nisio de D. Rafael Caviizares”

15,00 €
€
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18,00 €
21,00 €
21,00 €
21,00 €
21,00 €
21,00 €
21,00 €
22,00 €
24,00 ¢
29,00 €




Winos de aulor ...con Sells, Bislinlos y con Sslilo,
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NODUS “Finca el Renegado” Utiel (varietales de diferentes tierras) 21,0
TRILOGIA “bod. Los Frailes” 21,00 €
PELA ROQUES de Finca Terrevazo “Syrah 100% - 8m. en roble” 24,00 €
EL ARBOL “bod. Avanleén” (tempranillo) 24,
BOBOS Finca Casa la Borracha “bod. Hispano-Suizas” (Bobal) 29,00 €
6° ELEMENTO (Bobal) 12 meses de barrica 29,00 €
SANTA ROSA de Enrique Mendoza (70% cabernet + merlot y sivah) 29,00 €
EL SEQUE (monastrell) 29,00 €
CURII de Violeta G. de la Vega & Alberto. (Giro 100%) 26 m. barrica 31,00 €
ESENCIA de Vegamar (Garnacha y Sivah) 33,00 €
ELVENENO 12 m. en barricas (Monastrell con raspas) P. Mendoza 35,00 €
EL SUENO “Bruno Murciano” CALIZA (bobal de Cepas centenarias) 35,00 €
FINCATERRERAZO “bod. Mustiguillo” (bobal) 36,00 €
MON Montesanco. (Tinto Bobal ecolégico con 12 meses en barrica) 37,00 €
GIRO D’ABARGUES de P. Mendoza “24m. en diferentes barricas” 37,00 €
TRIGA “Pinoso” (85% monastrell — 15% cabernet-sauvignon) 45,00 €
SALINAS 1237 “MG Vinos” 21 meses barrica en roble francés 75,00 €
1
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Otras Denominaciones Varias

Mencia de “Luna Beberide” “D.O Bierzo” (cosecha)

Habla del Silencio “D.O Extremadura” (Coupage - barrica)

Garnacha Centenaria (4 meses en barrica) “D.0O Campo de Borja”

Quinta de Quercus (Tempranillo 12m. barrica) D:O Uclés

Pago Florentino de bod. Arzuaga “D.O tierras de Castilla”

Vall Por 1 avio barrica (60% Cariiena+40% Garnacha) “D.O Priorat”
Mon Pare 18 m. barvica (garnacha, cabernet, syrah) “D.O Terra Alta”
Grusion (Garnacha y Shiraz) de Locos por el Vino. “D.O Campo de Borja”
Abadia Retuerta (Selc. Especial) Sardon del Duevo “D.O Castilla-Leon”

Mavrtin Sarmiento ...de Martin Codax (Mencia 12 m. bar.) “D.O Bierzo”

D.O “La Rioja” Tempranillo, garnacha, mazuelo

CRIANZAS:

Edulis de Altanza

Azpilicueta “Origen” ...desde los comienzos
Agnvs de Valdelana “Vino de Autor”

La Montesa

Muga

Lar de Paula “Magnum 1’5 L.” edicion limitada
Muga “Magnum 1°5 L”

RESERVAS:
Marqués de Riscal

Marqués de Murrieta

Marqués de Cdceres “Gaudium Gran reserva”

Prado Enea “Muga Gran reserva”

18,00 €

21,00 €
21,00 €
24,00 €
24,00 €
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31,00 €
33,00€

48,00 €
59.00 €




. Do 50 vayan lodavia, adn hay mas. .

...de Bodegas “Juan Gil”

Flor de Morca “D.O Campo de Borja” (Garnacha 100% - Roble)
Juan Gil Etiqueta plata “D.0 Jumilla” (Monastrell - crianza)

Godina “D.0O Campo de Borja” (Garnacha crianza)

Alaya Tierra (Garnacha Tintovera 15m. en barrica) “D.0O Almansa”

Morca “AUTOR” (Garnacha) “D.O Campo de Borja”

18,00 €
19,00 €
29,00 €
39,00 €
45,00 €

CLIO de Juan Gil “D.O Jumilla” (24 meses barrica - Monastrell + cabernet) 51,00 €
TOURAN “AUTOR” (Garnacha de “Campo deBorja”. 22 meses en barrica) 125,00 €

D.O “Ribera del Duero” Tinta Fina. Jovenes maduros.

Sesior Nisio de bodegas Prado Rey (Tempranillo ecologico 100%)

Avant OK “joven”

La Planta de “bodegas Arzuaga” (8m barrica)

El 1er. Beso “Joven sin barrica, pero apuntando alto”
Pago de los Capellanes (voble)

CRIANZAS : “Madurez y Experiencia”

Hacienda Solano “Cepas Viejas” de D. Toni Sarvion
Matarromera

Valduero 1 cepa “18 meses en barrica + en botella”
Tomds Postigo

Mauro “Tudela del Duero”

Pago de Carraovejas (tinta fina-cabernet sauvignon)
PSI de Pingus “Tempranillo, Garnacha, Tinta Fina”

Flor de Pingus “segiin existencias”

OK. “Magnum”

La Planta “Magnum”

Pago de Carraovejas “Magnum”
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39,00 €

42,00 €
48,00 €
48,00 €
48,00 €
54,00 €
135,00 €

36,00€
37,00€
92,00€
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D.O “Comunidad Valenciana”
Vinos de la Casa
- Pasion de bobal “Valencia”

- Vergel “ Pinoso” Monastrel “orgdnico”

Tarima “monastrell”

La Bon Home ...de Rafael Cambra “Monastrell afrutado”
Malvarrosa “deliciosamente afrutado”

Huella de Mevlot Bod. Vegamar

Sericis Cepas Viejas “Pinot Noir”

Viia Alejandria de D. Gutiérrez de la Vega “Clarete de moscatel”
Cesilia Rosé La Réserve “Garnacha 100% - edicion limitada”
Penya del Castellet “Guadalest” (Monastrell 100%) ...hasta acabar

Impromptu “Pinot Noir”

Otras denominaciones

Excelens (garnacha y tempranillo) “D.O La Rioja”
Cuatro Pasos de M.Codax (mencia) “D.0O Bierzo”
Sesiorio de Otazu (merlot) “D.O Navarra”

Visias de Vero (Pinot Noir) “D.0O Somontano”

Chivite Las Fincas (Tempranillo y Garnacha) I.G.P 3Riberas

Pagos D Anguix “Tinto fino y Albillo mayor” 3m. cvianza D.O Ribera...

Gramona moustillan (vosado de aguja) D.O Penedés

Chateau des ferrages “Roumery” D.O Cotes de Provence. Francia

16,50 €
16,50 €
16,50 €
18,00 €
19,00 ¢
21,00 €
21,00 €
22,50€
29,00 €



Vinosen 3/8 y 1/21

Blanco y Tinto de la Casa “Bod. Vegamar”

Marina Alta (afrutado de moscatel)

Blanc Pescador (aguja blanco)

Palacio de Bornos “verdejo”
Martin Codax “Albarisio”

Tarvima Hill (cvianza 14 meses en barrica)

Marqués de Cdcerves (tinto crianza)

Muga (tinto crvianza)

Marqués de Murrieta (reserva)
EL SEQUE (monastrell de Autor)

Mayr de Frades “Albarivio” V- L.

Emilio Movo (tinto crianza) %2 L.
Roda ‘“veserva” > L.

Vinos por Copas

Copa
Copa
Copa
Copa
Copa
Copa
Copa

Vino de la Casa “blanco seco o afrutado, rosado o tinto”
blanco “Verdejo”

“Sauvignon blanc”

Tinto “Rioja”

“Chardonnay”

“Albariiio”

Tinto “Riberva del Duevo”

9,50 €
9,50€
9,50 €
9,50 €
12,00 €
15,00 €
15,00¢€
18,00 €

21,00 €
21,00 €

18,00 €

21,00 €
24,00 €

3,90€
3,90¢€
4,20 €
4,20 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

Nota: Silo desea, puede traerse cualquier vino que no esté en carta, pagando 9 € de descorche.

Note: If you wish, you can bring your own bottle of wine in case we do not offer it in our menu
by paying 9€ for uncorking.

Consulte nuestros vinos en promocion | Check out our sales wines




El Mivacle “brut de Vte. Gandia”

Dominio de la Vega “brut reserva”

Pago de Tharsys “brut Carlota Suria”

Nodus “brut nature”

Pago de Tharsys “milessime brut reserva especial”

Nodus “brut nature” reserve

Dominio de la Vega “Rosado reserva Esp.”

TANTUM ERGO “brut nat. Rosé” de bod. Hispano-Suizas

FINCA CALVESTRA Bv. Nature 60 m.
Crianza de D. Toni Sarrion

ANCESTRAL Vegamar. Merlot 100%
Espumoso de una inica fermentacion

Gramona Imperial “gran reserva brut”
Juve&Camps “Miléssime”
Juve& Camps Resv. Familia
Juve&Camps Cinta Purpura 3/8
3/8 Anna de Codorniu “brut”

Benjamin Codorniu “1551”

Tarima “espumoso dulce de moscatel” de Rafa Caizares
Sidra de Manzana dulce y espumosa natural

Champagne Moét & Chandon

Champagne Lauren Perrvier
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Champagne Bollinguer

Champagne Perrier Jouet

Insomnie “Champagne de la Casa”

Espumosos dulces de 1° fermentacion Bod. Bocopa “tinto y rosado”

35,00 €
39,00 €
29,00 €
18,00 €
15,00 €

7,50 €

18,00 €
18,00 €
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Vinos dulces (para aperitivos y postres)

Copa de moscatel “Enrique Mendoza y similares”
Copa de tinto dulce Monastrell
Copa de Pedro Ximénez Néctar de Gonz. Byass

Copa de Fondillon de Alicante

Botella 50 cl. “Moscatel Cristali — vins del Comtat”

Botella 50 cl. “Ovo de Alejandria de Bod. Vegamar”
Botella 50 cl. “Moscatel-cosecha miel-bod. Gutiérrez de la Vega”

»

Frisant (vino) de gel Gewurztraminer “semsacion de bod. Gramona

ORUJO blanco y de café de Martin Codax Copa

4 650 ¢5 lodlo y{%}@g
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